A la carte

Nos entrées

Foie gras micuit effet trompe l'ocil sur sa mandarine

Raviole aromatisée aux truffes. foie gras poele
et cremeux Coteaux-du-Layon

Duo de thon cru et cuit au fromage frais herbes fraiches.
répe de fenouil

Dome de feuillete Normand au cidre doux, Camembert coulont

Tatin de legumes du moment et ail noir confit
aux escargots emulsionneés

Polenta croustillante et oeuf parfait, saumon fumé au bois de hétre

1700€
16.50€

15.50¢€

1450€

1450€

1450€

&

O
Nos plats

Poisson «selon Uarrivages
Chartreuse d'agneau confit et son jus romarin

Paleron poclé. confit au beurre Normand
Sauce Morilles

Tournedos de canard (Facon Rossini)
Réeduit au vin de Bourgogne

2400¢€
2400¢€
2350€

2350€

Burger Original : Steack haché du boucher, répé de pomme de terre 22.50€

cheddar, lard fumé. fromage & Raclette. sauce poivrons

O

Poitrine de porc caramelisee, paprika fume, sauce Madere 2100€
Chariot de fromages 820€

&

&

Nos Desserts

Sphere au chocolat et fruits frais sorbet poire
Revele par un veloute de caramel au beurre sale

Crepe facon Tatin, creme fraiche flambée au Calvados
Glace vanille

Irormpe oell sur la Fraise et son sorbet Basilic
Café tres gourmand selon Uinspiration du chef
Crémeux frutt de la passion, sorbet fruit du dragon

Moelleux Speculoos, glace yaourt et coulis de fruits rouges

13.50€

1300€

1300€

1220€

12.00€

100

Menu & 3300€

Dome de feuillete Normand au cidre doux. Camembert coulant
ou
Tatin de legumes du moment et Ail noir confit aux Escargots eémulsionnés

FHHHK

Poisson «selon arrivage»
ou
Poitrine de porc caramélisee, paprika fumé, sauce Madere

FHHHK

Cafe tres gourmand selon Uinspiration du chef
ou
Moelleux spéeculoos. glace yaourt et coulis de fruits rouges

Formule Bistronomigque
1600€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

2050€

Entrée + Plat + Dessert

Choix a lardoise

Menu a 4150€

Foie gras mi-cuit effet trompe ol sur sa Mandarine

ou
Raviole aromatisee aux truffes, foie gras poele et crémeux Coteaux-du-Layon
ou
Duo de thon cru et cuit au fromage frais herbes fraiches. répée de fenouil
ou

Polenta croustillante et oeuf Parfait, saurmon fumé au bois de hétre

HHKKK

Poisson «selon Uarrivage»
ou
Chartreuse d'agneau confit et son jus romarin
ou

Paleron poélé. confit au beurre Normand
Sauce Morilles

ou

Tournedos de canard (Facon Rossini)
reduit ou vin de Bourgogne

ou

Burger Original : Steak haché du boucher, rape de pormme de terre
cheddar, lard fumé, fromage o Raclette, sauce poivrons

FHHFK

Chariot de fromages (3 morceaux au choix)

HHKKK

Dessert au choix & la carte

Nos Apéritifs

Aperitifs traditionnels :

Bouteille de champagne :

Coupelte de champagne 800€ Nicolas Feuillatte
Ameéricano maison 720€
Malibu 0.50€ Bieres -
Vodka 650€ la Goudale Grand Cru
Martini (rouge. blanc ou vert) 550€ la Goudale Ambrée
Kir 550€ Leffe Blonde
Ricard 550€
Porto (rouge ou blanc) 450€ Cidre "fermier” .
Suze 4150€ (doux ou brut)
Muscat 450€

Sodas
\Whiskus - Coca—Cola Cherry
Jura "lbans d'age’ lleelS CO?O_COLO
Tenjoku (whisky joponais) n1.00O& Perrier
Aberlour 1O ans d'age’ 000€ Jus de fruits
Chivas "2 ans d'age” 000e  leelea
Jack Daniel’s 700& ,

Boissons chaudes :
Faux plates Cafe deécafeiné
Vittel 1L 550€ Cafe allonge
1 litre 150€ Cafe expresso
Evion 1L 550€ e
1 litre 1506 Infusion
Foux petillantes -
Chateldon 1L 8600€
San Pellegrino 1L /750€
s litre 520€

5500€

8.00€
700€
500¢€

12.00€

5.00€
450€
450€
450€
450€

200¢€
250€
220€
D20€
220¢€

&

Nos Cocktails
Bora bora

(methode champ, vodka, fraise)

Pina Colada

(Rhum. lait de coco. curacao. ananas)

Sunset Ananas
(Rhum. jus d'ananas. sirop de fraise)

Moijito

(Rhum. limonade. feuille de menthe. sirop de moijito)
Gin Fizz

(Gin. limonade. citron vert. sirop de canne)

Planteur
(Rhum, multi=fruits. sirop de fraise)

Logon bleu

(Tequila. limonade. citron. curacao)

Spritz

(vin petillant. Apérol. sirop de pamplemousse)

Mimosa
(Vin petillant. limonade. mangue. sirop de fruit de la passion)

Violetta
(Vin petillant. liqueur de violette)

Nos Mocktails  Pina colada
Planteur
Virgin Mojito
Sunset Ananas

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Q00&

Q00€

850€

8.50€

8.50€

850€

850€

8050€

750€

/00€

0600€
600€
600€
600€



